Feinkostkiiche Schweilbach Party-Service | Catering | Schulverpflegung

#503 NI3y

Speiseplan
fir die Woche vom 30.01.12 -03.02.12 Inhaber: Hans-Jorg Kesselhut
Hander Weg 89
52072 Aachen
Telefon 02 41/17 66 89
Fax 02 41/990 64 67

E-Mail:  info@feinkostkueche-kesselhut.de
Web: www.feinkostkueche-kesselhut.de

Menid A (2,50 €) Meni B (2,50 €) Mini-Menl (1,50 €)
. A 2.6 . 1.2 A 1,2

Montag Geflllte Ravioli Geflugelbratwurst™ mit Hot Dog
(Schweinefleisch) mit Salat Pommes frites und Salat
(Dessert) (Dessert)

Dienstag Bunter Gemuseeintopf Fleischlasagne (vom Rind) Geflliter Germknédel
mit kleinen Nudeln, mit buntem Salat mit VanillesoRe®
dazu ein Vollkornbrétchen
(Dessert) (Dessert)

e . . . . .e . . 8

Mittwoch Mailander-Gefligelschnitzel | Asiatische Gemusepfanne Huhnerfrikassee
mit Spaghetti, TomatensofRe | mit Streifen von Hahnchenbrust | mit Reis
und Salat und Reis
(Dessert) (Dessert)

Donnerstag Vegetarische Carbonarasol3e” | Gebratenes Rinderhacksteak Pommes frites
mit Farfalle-Nudeln und Salat | mit buntem Gemuse und mit ChampignonsoRe®

Salzkartoffeln®
(Dessert) (Dessert)
1,2 . . .

Freitag Bockwurst™“ mit Sauerkraut Gebratenes Pangasiusfilet
und Piiree® mit Mdhrengemiise

und Petersilienkartoffeln®
(Dessert) (Dessert)

(ANDERUNGEN VORBEHALTEN)

Zusatzstoffe: 1 —Phosphat, 2 — Konservierungsstoff, 3 — Farbstoff, 4 — SiRungsmittel, 5 — Antioxidationsmittel,
6 — Geschmacksverstarker, 7 —geschwarzt, 8 — Milcheiweil3, 9 — Geflugelfleischanteil

Zugelassen als Betrieb fur die Herstellung von Gemeinschaftsverpflegung gemaf3 Verordnung (EG) Nr. 854/2004 in Verbindung mit
Artikel 31 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 unter Nebenbestimmungen. Zulassungsnummer: DE NW 70301.



