Feinkostkiiche Schweilbach Party-Service | Catering | Schulverpflegung

#503 NI3y

Speiseplan
fir die Woche vom 23.01.12 —-27.01.12 Inhaber: Hans-Jorg Kesselhut
Hander Weg 89
52072 Aachen
Telefon 02 41/17 66 89
Fax 02 41/990 64 67
E-Mail:  info@feinkostkueche-kesselhut.de
Web: www.feinkostkueche-kesselhut.de

Menu A (2,50 €) Menil B (2,50 €) Mini-Menu (1,50 €)
Montag Riihrei mit Rahmspinat® H&ahnchenbrust in PaprikasoRe® | Gefiillter Germknddel”

und Salzkartoffeln® mit Reis und Salat mit VanillesoRe®

(Dessert) (Dessert)
Dienstag Frischer Hihnersuppentopf Ungarisches Rindergulasch Pommes frites

mit Gemiise, mit Salzkartoffeln®, rot/weiR>**8

dazu ein Brétchen Erbsen und Moéhren

(Dessert) (Dessert)
Mittwoch Blumenkohl-Kasemedaillons® | Putenroulade mit Maisgemiise | Gefiillte Panini mit

mit Krauterdipp® und und Piree® Putenfleisch®

Kartoffelspalten

(Dessert) (Dessert)

N - N . - 48 B . - . 2.6

Donnerstag Gyros vom Geflugelfleisch SuRer Milchreis™ mit Kleine Gefligelfrikadelle

mit Zaziki®, Krautsalat und heiRen Kirschen, mit Kartoffeln®

Pommes frites Zimt und Zucker

(Dessert) (Rohkost)
Freitag Gemuse-Tortellini Gebackene Fischstéabchen

in TomatensoRe®, dazu Salat | mit Salzkartoffeln®,

RemouladensoRe® und
Mohrensalat
(Dessert) (Dessert)

(ANDERUNGEN VORBEHALTEN)

Zusatzstoffe: 1 —Phosphat, 2 — Konservierungsstoff, 3 — Farbstoff, 4 — SiRungsmittel, 5 — Antioxidationsmittel,
6 — Geschmacksverstarker, 7 —geschwarzt, 8 — Milcheiweil3, 9 — Geflugelfleischanteil

Zugelassen als Betrieb fur die Herstellung von Gemeinschaftsverpflegung gemaf3 Verordnung (EG) Nr. 854/2004 in Verbindung mit
Artikel 31 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 unter Nebenbestimmungen. Zulassungsnummer: DE NW 70301.



